
INFORMATIONS

Ces informations sont susceptibles de modifications. Merci de vous référer au site.

Lieu : TOURNON - Lycée Professionnel La Pélissière
(Cuisine)

Début le vendredi 26 mars 2021

DURÉE : 02:00

Prix : 24.00 €

MATERIEL : Aucun

CODE ACTIVITÉ : VQAV 934

DESCRIPTION

Réaliser son pain avec ou sans pétrissage. Deux manières de faire son pain sur deux séances. La première pour préparer la pâte et le 
lendemain, la mise en forme et la cuisson.

 

SÉANCES

Jour Date Horaire Durée Lieu

Vendredi 26-03-2021 18:00 02:00
TOURNON - Lycée Professionnel La Pélissière, 4, rue du Repos - 07300 TOURNON-SUR-
RHONE

Samedi 27-03-2021 09:00 03:00
TOURNON - Lycée Professionnel La Pélissière, 4, rue du Repos - 07300 TOURNON-SUR-
RHONE

La Tourette 2 place St Julien 07300 TOURNON-SUR-RHONE - +33 0771050772 - contact@upvh.fr

Réaliser son pain


