
INFORMATIONS

Ces informations sont susceptibles de modifications. Merci de vous référer au site.

Lieu : TAIN L'HERMITAGE - Usine FAYOL

Début le mardi 20 mai 2025

DURÉE : 01:30

Prix : 5.00 €

MATERIEL : Aucun

CODE ACTIVITÉ : HPC 493

DESCRIPTION

A Tain-l'Hermitage, le Panyol fabrique depuis 180 ans des fours 100% terre cuite réfractaire locale.
Le Panyol puise la terre blanche de ses fours dans sa carrière de Larnage. Cette entreprise éco responsable produit des fours haute 
température pour les boulangers, restaurateurs et particuliers gourmets depuis 1840.
Jean Pivard a repris l'entreprise il y a 35 ans. Le nom de l'entreprise était alors celui de son propriétaire, M. Fayol. C'est une fusion avec 
le mot pain qui a donné le nom de "Panyol", délicieusement évocateur du terroir du sud de la France.

 

SÉANCES

Jour Date Horaire Durée Lieu

Mardi 20-05-2025 10:00 01:30 TAIN L'HERMITAGE - Usine FAYOL, Rue Louis Pinard - 26600 TAIN-L'HERMITAGE

La Tourette 2 place St Julien 07300 TOURNON-SUR-RHONE - +33 0771050772 - contact@upvh.fr

LE KAOLIN (2) Les fours à bois Panyol : 
Visite de l'entreprise

M. PIVARD Jean (Les fours Panyol)


